Themes de Mai: Degustations "Languedoc Roussillc

Le vignoble du Languedoc-Roussillon se trouve audaila France. On y produit des vins trés variEs:rouges, rosés et blancs
tranquilles, des vins effervescents, mais aussvihssdoux naturels. Notre caviste a sélectionné pous quelques vins dont nous vous
réservons la surprise.

Seul ou accompagné aux dates suivantes:

Mercredi 11 Mai - Dégustatiorb-Vins "Languedoc Roussillon”[COMPLET)]

Mercredi 18 Mai - Dégustatiorb-Vins "Languedoc Roussillon” [COMPLET)]

Jeudi 26 Mai- Dégustatiorb-Vins "Languedoc Roussillon” [RESTE 6 PLACES - Début 19h30]
Mercredi 1 Juin - Dégustatiorb-Vins "Languedoc Roussillon” [LIBRE]

Dates supplémentaires sur demasadeous constituez un groupe d'au moins 6 persnne

Et toujours, n'hésitez pas a réserver vos dégostafirivées en mode dinatoire pour des soiréesemsaires, de club ou d'entreprise.
Formule a partir de 20,-€ selon la valeur des digustés.

Venez aussi découvrir notre cave. Pour vos repas, aeons le vin idéal dans notre cave, a températuprét a étre dégusté!
Au plaisir!

La Huninguoise

Tel : +33 389 89 86 00

Mail hello@huninguoise.com

Soutenez-nous sur Tripadvisoittp://goo.gl/HteWP7

FAQ - Plus d'informations ? c'est ici !

1. Comment se déroule une dégustation?

Toujours la méme approche, en petit groupe, ureetséh de 5 vins dégustés a l'aveugle et présentiste par notre caviste puis
accompagnés d’'un en-cas pour illustrer un accotevine

Prix : 30,- € par personne / sur réservation ¢gddimitées a 12 personnes / -10% sur les vingsiég & emporter

TTC - 5 fois 6 cl soit 2,5 verres au total

2. Je suis en groupe et je souhaite une date afiff&?
Il est possible de convenir d’'une date supplément@ur des groupes a partir de 6 personnes etlfiopersonnes la #ipersonne déguste
gratuitement. Un cadeau original !

3. I do not speak french? Ich spreche Deutsch?
Nouveau dégustation en anglais "Wine Tasting". Onasehand time to time.

4, Je suis amateur d'un autre théme

Je souhaite gouter des vins de Bordeaux, Bourgddsace, Italie, Espagne et beaucoup d'autres @qmsux en faire la demande ou
profiter des soirées "Découvertes" qui proposentidesde régions viticoles et aux cépages différent

5. Je veux soutenir La Huninguoise?
Nous vous invitons a nous faire part de vos suggestt remarques par email et & nous encouragettnir en postant un avis sur

TripAdvisor http://goo.gl/HteWP7

6. Je recherche des informations et des news?
Je reste abonné aux emails ou je suis la page "banbluoise” sur facebook.
https://lwww.facebook.com/LaHuninguoise

7. Je ne bois pas de vin?
Je profite des boissons sans alcools, de la caest®i@res spéciales ainsi que des biéres pressidrs pression et spiritueux!

8. Je ne souhaite pas recevoir ce mail d'informatio
J'envois un messagéallo@huninguoise.comour étre désinscrit




